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Don Juan 11,
la croisicre gastronomique
signée Fredaric Anton

Frédéric Anton prend les commandes du mythique yacht
Don Juan Il, en face de la tour Eiffel, et propose une
croisiére gastronomique intimiste sur la plus belle avenue
de Paris, la Seine.

Condensé d’élégance, d'inspiration et d'excellence, la
croisiere diner a bord du Don Juan Il délivre une expérience
exclusive, qui allie 'atmospheére feutrée d'un yacht Art déco
unique, la magie des plus beaux monuments de la Ville
Lumiére et le meilleur de la gastronomie francaise.

Chel mudti-étoilcé et parisicn de coceur,
Frécdéric Anton entend faire de la
Scine une acdresse gastronomicue

incontournable.

Ce voyage culinaire au décor exceptionnel ne pouvait avoir
d'autre point de départ et d'arrivée que le plus emblématique
des monuments : la tour Eiffel. C'est donc au port Debilly
(Paris 16), en face de la Dame de Fer, que Don Juan Il a
attaché ses amarres.

Exclusivement proposée au diner, la croisiere gastronomique
a bord de Don Juan Il fait vivre a tous ses passagers les
émotions uniques que suscite le Paris nocturne. Avec
le défilé des monuments les plus iconiques dans le ciel
changeant du soir, le charme de la nuit parisienne se fera
ressentir avec intensité, jusqu’a la cloéture de la soirée en
face de la tour Eiffel scintillante.



Un nouveau chapitre
qui s ¢crit avec Frédceric
Anton

Chef du Pré Catelan et du Jules Verne,
respectivement trois étoiles et une étoile au guide
Michelin, Frédéric Anton exprime tout son talent
et son exigence a bord du Don Juan II. Amoureux
des produits de saison et soucieux d'une cuisine
qui cultive la convivialité, il ne cesse d'exercer
son esprit novateur par des créations toujours
plus graphiques et uniques. Frédéric Anton met
son savoir-faire et sa sensibilité au service d'une
croisiere diner d'exception, avec l'ambition de
faire du Don Juan une destination gastronomique
incontournable.
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Frédéric Anton sculpte les saisons

Dans son menu dégustation, le Chef décline et interpréete les produits de saison
dans des plats structurés, qui confirment son talent d’artisan des saveurs.

Menu degustation (22011C |, hors boisson)

l e Crabe

Au parfum de Curry,
Pomme Granny et Caviar

| a [ angoustine
Préparée en Ravioli,
Creme de Céleri, fine gelée a la feuille d'Or

L e Chevreuil
Rot, a la Truffe d’Automne,
Sauce Poivrade

e Chocolat
Soufflé chaud, Creme glacée au Grué de Cacao

Diner — croisicre, du mardi au samedi inclus.
Embarquement Port Debilly (Paris 16) a partir de 19h45 et jusqu’a 20h15

Départ de la croisiére a 20h30
Retour & quai a 22h30

Réservation sur https:/donjuan2.yachtsdeparis.fr
et téléphone : +33 (0)1 83 77 44 40 ou par email a reservations.dj2@ydp.fr



Adresse :
Port Debilly,
759_16 Raris.
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DonJuanll: Agence Hopscotch :

Nicolas Poncy Céline Taillez
nicolas.poncy@sodexo.com ctaillez@hopscotch.fr

Don Juan || +33 (0)6 26 28 82 33 +33 (0)1 70 94 65 08






